
$18 per flight * $9 per glass * $6 per tapas * $12 per wine/tapas pairing

Week of August 25, 2010
Napa

2008	
  Mon(cello	
  Chardonnay
Napa	
  Valley,	
  California
100%	
  Chardonnay

PAIRED	
  WITH:	
  	
  Sautéed	
  Baby	
  Shrimp	
  and	
  Scallops,	
  Lemon-­‐Dill	
  Cream	
  over	
  Orzo

-

2007	
  Osso	
  Anna	
  Merlot
Napa	
  Valley,	
  California

100%	
  Merlot

PAIRED	
  WITH:	
  Grilled	
  Skirt	
  Steak	
  with	
  Roasted	
  Vegetables,	
  Cherry	
  Balsamic	
  Jus

-

2006	
  Slingshot	
  Cabernet	
  Sauvignon
Napa	
  Valley,	
  California

100%	
  Cabernet	
  Sauvignon

PAIRED	
  WITH:	
  	
  Braised	
  Beef	
  Short	
  Ribs,	
  Truffled	
  Potato	
  Chips,	
  Rosemary	
  Jus

Week of August 4, 2010
Santa Barbara

2006	
  Villa	
  Mt.	
  Eden	
  Grand	
  Reserve	
  Chardonnay
Bien	
  Nacido	
  Vineyard,	
  Santa	
  Maria	
  Valley,	
  California

100%	
  Chardonnay

PAIRED	
  WITH:	
  	
  Panko	
  and	
  Dijon	
  Encrusted	
  Pork	
  Loin,	
  browned	
  buUer	
  applesauce

-

2007	
  Demetria	
  Estate	
  Pantheon
Santa	
  Inez	
  Valley,	
  California

65%	
  Syrah	
  blend

PAIRED	
  WITH:	
  	
  Moroccan	
  Lamb	
  Tagine	
  with	
  Cous	
  Cous	
  and	
  Cucumber	
  Raita

-

2007	
  Lincourt	
  Pinot	
  Noir	
  
Santa	
  Rita	
  Hills,	
  Santa	
  Barbara,	
  California

100%	
  Pinot	
  Noir

PAIRED	
  WITH:	
  	
  Hot	
  Smoked	
  Salmon,	
  Jicama	
  Slaw	
  and	
  Avocado	
  VinaigreUe

Week of August 11, 2010
Sonoma

2008	
  Patz	
  and	
  Hall	
  Chardonnay
Sonoma	
  Coast,	
  California

100%	
  Chardonnay	
  

PAIRED	
  WITH:	
  Seared	
  Bass,	
  Julienne	
  of	
  Vegetables,	
  Key	
  Lime	
  Beurre	
  Blanc

-

2006	
  Souverain	
  Merlot
Alexander	
  Valley,	
  Sonoma,	
  California
89%	
  Merlot,	
  8%	
  Cabernet,	
  3%	
  Malbec

PAIRED	
  WITH:	
  Chimmi	
  Churri	
  Flat	
  Iron	
  Steak,	
  So^	
  Polenta,	
  Roasted	
  Peppers

-

2008	
  Armida	
  Castelli-­‐Knight	
  Pinot	
  Noir
Dry	
  Creek	
  Valley,	
  Sonoma,	
  California

100%	
  Pinot	
  Noir

PAIRED	
  WITH:	
  Cinnamon	
  Duck	
  Leg	
  Confit	
  with	
  Marinated	
  Cherries

Week of August 18, 2010
Monterey

2008	
  ScoL	
  Family	
  Chardonnay
Arroyo	
  Seco,	
  California
100%	
  Chardonnay

PAIRED	
  WITH:	
  	
  Crab	
  FriUers	
  with	
  a	
  Shaved	
  Green	
  Mango	
  Salad,	
  Lemon	
  Aioli

-

2008	
  Sawbuck	
  Malbec
Mendocino,	
  California

76%	
  Malbec,	
  19%	
  Cabernet,	
  5%	
  Syrah

PAIRED	
  WITH:	
  Grilled	
  Pizza	
  with	
  SoppresaUa,	
  Roasted	
  Red	
  Peppers,	
  Fresh	
  Basil

-

2008	
  TalboL	
  Logan	
  Pinot	
  Noir
Santa	
  Lucia	
  Highlands,	
  Monterey,	
  California

100%	
  Pinot	
  

PAIRED	
  WITH:	
  	
  Pappardelle	
  with	
  Duck	
  Ragout	
  and	
  Shaved	
  Pecorino


